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LA CONCORDIA

LATTERIA SOCIALE COOPERATIVA
PATTADA

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Denominazione di vendita

Ricotta Ovina

Nome commerciale

Ricotta Ovina

Ingredienti/coadiuvanti tecnologici

Siero di latte, sale.

Caratteristiche mercelologiche

Ricotta Ovina di forma tronco - conica, a pasta mantecata, soffice e delicata, bianchissima e
cremosa, dal sapore dolce e delicato.

Destinazione d’uso prevista

Utilizzatore professionale, grande e piccola distribuzione, piccolo consumatore. Mercato
nazionale e internazionale.

Uso

Tal quale o come farcitura per paste e dolci.

Allergeni (all. Il Reg. UE 1169/2011)

latte

Categoria di consumatore finale

Tutte eccetto gli intolleranti al lattosio, gli allergici ai prodotti dal latte di pecora o ai suoi
ingredienti.

Confezionamento

in carta vegetale: in scatole di polistirolo da 8 forme o box plastici da 12 forme

Shelf-life

Inferiore ai 6 giorni

Destinazione di vendita

mercato locale e nazionale.

Istruzioni in etichetta

Modalita di vendita, temperature di conservazione.

Misure specifiche richieste per la
conservazione, immagazzinamento e
distribuzione

Il prodotto confezionato é conservato a una temperatura <4 °C.
Mantenere refrigerato anche durante il trasporto e distribuzione, ad una temperatura non
superiore ai 4 °C

Caratteristiche chimico - fisiche

Parametri Valori medi U.M.
pH 6.0-6.1+ 0.1
Umidita 70+ 2 % in peso
Proteine 9+ 2 % in peso
Grasso s.s. 16 + 2 % in peso
Peso 1.5-1.6 kg.

Profilo microbiologico: secondo Reg. CE 2073/05 e successive modifiche

Parametro limite
E.Coli <100 ufc/g
S.coag.+ <100 ufc/g

Salmonella spp.

Assentein 25g

Listeria monocytogenes

Assente in 25g
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