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Scheda Tecnica

Crema di Formaggio al Pecorino Romano DOP

Crema  al Pecorino Romano DOP
Caratteristiche e descrizione:

Lista ingredienti / List of ingredients:

N Ingredienti % Paese / Regione Provenienza Allergene

Con

Pecorino Romano DOP (latte* di pecora, sale 

ricotta gentile di pecora (siero di latte* di 
pecora, sale

45

: E 202 - potassio sorbato 

Animale

Crema spalmabile di formaggio, dal colore bianco paglierino, profumo dolce, sapore gradevole, aromatico e delicato con note 
piccanti. E' prodotta utilizzando unicamente Pecorino Romano DOP e ricotta gentile di pecora, ottenendo una crema compatta 
e morbida, dal gusto delicato ma che restituisce una decisa nota leggermente piccante tipica della pasta del Pecorino 
Romano DOP. L'insieme degli ingredienti, sapientemente miscelati, offre una crema adatta al condimento di primi piatti, quali la 
base per la preparazione della tipica "cacio e pepe", o per la preparazione di aperitivi e antipasti

caglio di agnello, fermenti lattici)

Denominazione Prodotto / Product name:

Characteristics and description: 

Spreadable cream cheese, straw-white in color, sweet aroma, pleasant flavor, aromatic and delicate with spicy notes. It is produced 
using only Pecorino Romano DOP and ricotta gentile di pecora, obtaining a compact and soft cream, with a delicate taste but with a 
strong slightly spicy note typical of the paste of Pecorino Romano DOP. The combination of ingredients, wisely mixed, offers a cream 
suitable for the seasoning of first courses, such as the base for the preparation of the typical "cacio e pepe", or for the preparation of 
appetizers and hors d'oeuvres.

N Ingredients %  Country / Region  Origin Allergen

Pecorino Romano Cheese PDO

sheep's ricotta 
sheep's milk* whey, salt

45

Animal

(sheep's milk *, salt, lamb's  rennet, cultures) yesAnimal

Preservative : E 202  potassium sorbate

* latte termizzato: temp. + 68 °C per almeno 15"  secondo quanto imposto dal Disciplinare per la Produzione del Formaggio Pecorino Romano DOP

* thermised milk: temp. + 68 °C for at least 15" as required by the Specifications for the Production of Pecorino Romano DOP Cheese



Types of packaging

Spreadable cream cheese, straw-white color, sweet, pleasant, aromatic and 
delicate fragrance with spicy notes.

Characteristic

External appearance

Conservation method Keep refrigerated max + 4° C

Expiring

months from  packaging 

Crema spalmabile di formaggio, dal colore bianco paglierino, profumo dolce, sapore 
gradevole, aromatico e delicato con note piccanti.

crema di colore bianco avorio, tendente al paglierino

cream of ivory white color, tending to straw-colored

Peso Netto / Net Weight 200 g (7.05 oz)piccolo formato grande formato 800 g (28.20 oz)

6

6

PESO NETTO
200 g 800 g 

IMBALLAGGIO INTERNO 
INNER PACKAGING 

vasetto vetro

transparent jar 

vasetto vetro 

transparent jar 

Confezionamento in cartoni

vasetto in vetro trasparente
transparent glass jar

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g. DI PRODOTTO 
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100 g. OF PRODUCT

Fat
of which saturated

Carboydrate
of which Sugar

Protein

Salt

vasetto 200 g vasetto 800 g

glass jar 7.05 oz glass jar 28.2 oz

NET WEIGHT PER UNIT

Energia / Energy

0,90 g

0,90 g

1.100 KJ
250 Kcal

20,25 g
14,50 g

15,77 g

2.25 g
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